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Partie 1 – TABLES

CLIENT

– id_client : INT — PK, AUTO_INCREMENT
– nom : VARCHAR(50) — NOT NULL
– prenom : VARCHAR(50) — NOT NULL
– telephone : VARCHAR(15) — NOT NULL
– email : VARCHAR(100) 

TABLE_RESTO

– id_table : INT — PK
– capacite : INT — NOT NULL
– emplacement : VARCHAR(30) — NOT NULL

PLAT

– id_plat : INT — PK, AUTO_INCREMENT
– nom : VARCHAR(100) — NOT NULL
– description : TEXT 
– prix_ht : DECIMAL(6,2) — NOT NULL
– categorie : VARCHAR(20) — NOT NULL

ALLERGENE

– id_allergene : INT — PK, AUTO_INCREMENT
– libelle : VARCHAR(50) — NOT NULL



SERVEUR

– id_serveur : INT — PK, AUTO_INCREMENT
– nom : VARCHAR(50) — NOT NULL
– prenom : VARCHAR(50) — NOT NULL
– date_embauche : DATE — NOT NULL

RESERVATION

– id_reservation : INT — PK, AUTO_INCREMENT
– id_client : INT — FK → CLIENT, NOT NULL
– id_table : INT — FK → TABLE_RESTO, NOT NULL
– date_resa : DATE — NOT NULL
– service : VARCHAR(5) — NOT NULL
– nb_convives : INT — NOT NULL 
– statut : VARCHAR(15) — DEFAULT 'Confirmée'

COMMANDE

– id_commande : INT — PK, AUTO_INCREMENT
– id_client : INT — FK → CLIENT, NOT NULL
– id_table : INT — FK → TABLE_RESTO, NOT NULL
– id_serveur : INT — FK → SERVEUR, NOT NULL
– date_heure : DATETIME — NOT NULL

LIGNE_COMMANDE (COMMANDE ↔ PLAT)
      – id_commande : INT — FK → COMMANDE, NOT NULL
      – id_plat     : INT — FK → PLAT, NOT NULL
      – quantite    : INT — NOT NULL
      – prix_unit_ht: DECIMAL(6,2) — NOT NULL 
      – PK composition : (id_commande, id_plat)

PLAT_ALLERGENE (PLAT ↔ ALLERGENE)
  – id_plat      : INT — FK → PLAT, NOT NULL
  – id_allergene : INT — FK → ALLERGENE, NOT NULL
  – PK composition : (id_plat, id_allergene)

SERVEUR_TABLE (SERVEUR ↔ TABLE_RESTO)
  – id_serveur : INT — FK → SERVEUR, NOT NULL
  – id_table   : INT — FK → TABLE_RESTO, NOT NULL
  – date_affectation : DATE — NOT NULL
  – PK composition : (id_serveur, id_table)



1.2 – Associations et cardinalités

CLIENT — RESERVATION Un client peut avoir aucune ou plusieurs réservations. Une 
réservation appartient à exactement un client. → CLIENT (0,N) —RÉSERVE— (1,1) 
RESERVATION

CLIENT — COMMANDE Un client peut passer aucune ou plusieurs commandes. Une 
commande est passée par exactement un client. → CLIENT (0,N) —PASSE— (1,1) 
COMMANDE

TABLE_RESTO — RESERVATION Une table peut être réservée plusieurs fois (ou jamais). Une 
réservation porte sur exactement une table. → TABLE_RESTO (0,N) —CONCERNE— (1,1) 
RESERVATION

TABLE_RESTO — COMMANDE Une table peut accueillir plusieurs commandes. Une 
commande est liée à exactement une table. → TABLE_RESTO (0,N) —ACCUEILLE— (1,1) 
COMMANDE

SERVEUR — COMMANDE Un serveur peut prendre en charge plusieurs commandes. Une 
commande est gérée par exactement un serveur. → SERVEUR (0,N) —PREND EN CHARGE
— (1,1) COMMANDE

SERVEUR — TABLE_RESTO Un serveur peut être affecté à plusieurs tables, et une table peut 
être gérée par plusieurs serveurs. → SERVEUR (0,N) —EST AFFECTÉ À— (0,N) 
TABLE_RESTO → table de jonction SERVEUR_TABLE

COMMANDE — PLAT Une commande contient un ou plusieurs plats. Un plat peut figurer dans 
plusieurs commandes. → COMMANDE (1,N) —CONTIENT— (0,N) PLAT → table de jonction

LIGNE_COMMANDE

PLAT — ALLERGENE Un plat peut contenir plusieurs allergènes (ou aucun). Un allergène 
peut être présent dans plusieurs plats. → PLAT (0,N) —CONTIENT— (0,N) ALLERGENE → 
table de jonction PLAT_ALLERGENE



1.3 – Modèle Conceptuel de Données (MCD)

1.4 – Modèle Logique de Données (MLD)

CLIENT (id_client, nom, prenom, telephone, email)

Attribut Type Contraintes

id_client INT PK, AUTO_INCREMENT

nom VARCHAR(50) NOT NULL

prenom VARCHAR(50) NOT NULL

telephone VARCHAR(15) NOT NULL

email VARCHAR(100) facultatif (NULL)



TABLE_RESTO (id_table, capacite, emplacement)

Attribut Type Contraintes

id_table INT PK

capacite INT NOT NULL

emplacement VARCHAR(30) NOT NULL

PLAT (id_plat, nom, description, prix_ht, categorie)

Attribut Type Contraintes

id_plat INT PK, AUTO_INCREMENT

nom VARCHAR(100) NOT NULL

description TEXT facultatif

prix_ht DECIMAL(6,2) NOT NULL

categorie VARCHAR(20) NOT NULL

ALLERGENE (id_allergene, libelle)

Attribut Type Contraintes

id_allergene INT PK, AUTO_INCREMENT

libelle VARCHAR(50) NOT NULL, UNIQUE

PLAT_ALLERGENE (id_plat, id_allergene) — table d'association

Attribut Type Contraintes

id_plat INT PK + FK → PLAT

id_allergene INT PK + FK → ALLERGENE

SERVEUR (id_serveur, nom, prenom, date_embauche)

Attribut Type Contraintes

id_serveur INT PK, AUTO_INCREMENT

nom VARCHAR(50) NOT NULL

prenom VARCHAR(50) NOT NULL

date_embauche DATE NOT NULL

SERVEUR_TABLE (id_serveur, id_table) — table d'association



Attribut Type Contraintes

id_serveur INT PK + FK → SERVEUR

id_table INT PK + FK → TABLE_RESTO

RESERVATION (id_reservation, id_client, id_table, date_resa, service, 
nb_convives, statut)

Attribut Type Contraintes

id_reservation INT PK, AUTO_INCREMENT

id_client INT FK → CLIENT, NOT NULL

id_table INT
FK → TABLE_RESTO, NOT 
NULL

date_resa DATE NOT NULL

service VARCHAR(5) NOT NULL

nb_convives INT NOT NULL

statut VARCHAR(15) DEFAULT 'Confirmée'

COMMANDE (id_commande, id_client, id_table, id_serveur, date_heure)

Attribut Type Contraintes

id_commande INT PK, AUTO_INCREMENT

id_client INT FK → CLIENT, NOT NULL

id_table INT
FK → TABLE_RESTO, NOT 
NULL

id_serveur INT FK → SERVEUR, NOT NULL

date_heure DATETIME NOT NULL, DEFAULT NOW()

LIGNE_COMMANDE (id_commande, id_plat, quantite) — table d'association

Attribut Type Contraintes

id_commande INT PK + FK → COMMANDE

id_plat INT PK + FK → PLAT

quantite INT NOT NULL, DEFAULT 1



Partie 2 – Création de la base de données 

2.1 – CREATE TABLE

2.2 – INSERT INTO 

– 10 clients 

– 15 tables



– 20 plats répartis en 4 catégories : 5 entrées, 7 plats principaux, 4 desserts, 4 boissons.

– 5 allergènes 

– 4 serveurs 



– 15 commandes avec leurs lignes de détail 

– 8 réservations avec différents statuts



Partie 3 – Requêtes d'interrogation

3.1 – Liste des plats par catégorie et prix croissant



3.2 – Clients ayant fait au moins 2 commandes ( j’ai changer parce que sinon 
j’ai pas de clients afficher, pardon)

3.3 – Chiffre d'affaires total TTC

3.4 – Plat le plus commandé

3.5 – Commandes et montant HT par serveur



3.6 – Clients ayant réservé mais jamais commandé

Alors y’a pas de résultat mais dans mes tables j’ai aucuns clients sans commande.

3.7 – Taux d'occupation de chaque table 

Ça c’est que j’ai été capable de faire seul, mais ça ne renvoie pas le pourcentage. Donc j’ai 
demander a Claude pour voir comment faire et jamais j’aurais trouvé et en plus ça marche pas 
avec ma table donc j’ai du raté un truc.



3.8 – Plats contenant l'allergène gluten

3.9 – Panier moyen TTC par client



3.10 – Vue V_FACTURE

La vue affiche le détail complet de chaque commande avec tous les montants calculés :
CREATE VIEW V_FACTURE AS
SELECT co.id_commande, co.date_heure,
    CONCAT(c.prenom,' ',c.nom) AS client,
    p.nom AS plat, lc.quantite, p.prix_ht,
    ROUND(lc.quantite * p.prix_ht, 2) AS sous_total_ht,
    CASE WHEN p.categorie='Boisson' THEN 0.20 ELSE 0.10 END AS taux_tva,
    ROUND(lc.quantite * p.prix_ht *
        CASE WHEN p.categorie='Boisson' THEN 0.20 ELSE 0.10 END, 2) AS montant_tva,
    ROUND(lc.quantite * p.prix_ht *
        CASE WHEN p.categorie='Boisson' THEN 1.20 ELSE 1.10 END, 2) AS 
sous_total_ttc
FROM COMMANDE co
JOIN CLIENT c          ON c.id_client   = co.id_client
JOIN LIGNE_COMMANDE lc ON lc.id_commande = co.id_commande
JOIN PLAT p            ON p.id_plat     = lc.id_plat
ORDER BY co.id_commande, p.categorie;

fais par claude aussi parce que aucune idée sinon

— Fin du TP — Le Bistrot de Marcel


