TP NOTE — BASE DE DONNEES
Le Bistrot de Marcel

Conception et création d'une base de données

BTS lére année
Dorian Pachot

Logiciel utilisé : MySQL / MariaDB

Partie 1 - TABLES

CLIENT

id_client : INT — PK, AUTO_INCREMENT
nom : VARCHAR(50) — NOT NULL
prenom : VARCHAR(50) — NOT NULL
telephone : VARCHAR(15) — NOT NULL
email : VARCHAR(100)

TABLE_RESTO

id_table : INT — PK
capacite : INT — NOT NULL
emplacement : VARCHAR(30) — NOT NULL

id_plat : INT — PK, AUTO_INCREMENT
nom : VARCHAR(100) — NOT NULL
description : TEXT

prix_ht : DECIMAL(6,2) — NOT NULL
categorie : VARCHAR(20) — NOT NULL

ALLERGENE

id_allergene : INT — PK, AUTO_INCREMENT
libelle : VARCHAR(50) — NOT NULL



SERVEUR
— id_serveur : INT — PK, AUTO_INCREMENT
— nom : VARCHAR(50) — NOT NULL
— prenom : VARCHAR(50) — NOT NULL
— date_embauche : DATE — NOT NULL

RESERVATION
— id_reservation : INT — PK, AUTO_INCREMENT
— id client : INT — FK - CLIENT, NOT NULL
— id table : INT — FK -» TABLE RESTO, NOT NULL
— date _resa: DATE — NOT NULL
— service : VARCHAR(5) — NOT NULL
— nb_convives : INT — NOT NULL
— statut : VARCHAR(15) — DEFAULT 'Confirmée’

COMMANDE
— id_commande : INT — PK, AUTO_INCREMENT
— id client : INT — FK - CLIENT, NOT NULL
— id table : INT — FK - TABLE RESTO, NOT NULL
— id serveur: INT — FK - SERVEUR, NOT NULL
— date_heure : DATETIME — NOT NULL

LIGNE_COMMANDE (COMMANDE < PLAT)
- id commande : INT — FK - COMMANDE, NOT NULL
-1id plat :INT — FK - PLAT, NOT NULL
—quantite : INT — NOT NULL
— prix_unit_ht: DECIMAL(6,2) — NOT NULL
— PK composition : (id_commande, id_plat)

PLAT_ALLERGENE (PLAT < ALLERGENE)
- id plat : INT — FK - PLAT, NOT NULL
-id allergene : INT — FK - ALLERGENE, NOT NULL
— PK composition : (id_plat, id_allergene)

SERVEUR_TABLE (SERVEUR < TABLE RESTO)
- id_serveur : INT — FK - SERVEUR, NOT NULL
-id table :INT — FK - TABLE RESTO, NOT NULL
— date_affectation : DATE — NOT NULL
— PK composition : (id_serveur, id_table)



1.2 - Associations et cardinalités

CLIENT — RESERVATION Un client peut avoir aucune ou plusieurs réservations. Une
réservation appartient a exactement un client. - CLIENT (0,N) —RESERVE— (1,1)
RESERVATION

CLIENT — COMMANDE Un client peut passer aucune ou plusieurs commandes. Une
commande est passée par exactement un client. - CLIENT (0,N) —PASSE— (1,1)
COMMANDE

TABLE_RESTO — RESERVATION Une table peut étre réservée plusieurs fois (ou jamais). Une
réservation porte sur exactement une table. = TABLE RESTO (0,N) —CONCERNE— (1,1)
RESERVATION

TABLE_RESTO — COMMANDE Une table peut accueillir plusieurs commandes. Une
commande est liée a exactement une table. - TABLE RESTO (0,N) —ACCUEILLE— (1,1)
COMMANDE

SERVEUR — COMMANDE Un serveur peut prendre en charge plusieurs commandes. Une
commande est gérée par exactement un serveur. - SERVEUR (0,N) —PREND EN CHARGE
—(1,1) COMMANDE

SERVEUR — TABLE_RESTO Un serveur peut étre affecté a plusieurs tables, et une table peut
étre gérée par plusieurs serveurs. - SERVEUR (0,N) —EST AFFECTE A— (0,N)
TABLE RESTO - table de jonction SERVEUR_TABLE

COMMANDE — PLAT Une commande contient un ou plusieurs plats. Un plat peut figurer dans
plusieurs commandes. = COMMANDE (1,N) —CONTIENT— (0,N) PLAT - table de jonction

LIGNE_COMMANDE

PLAT — ALLERGENE Un plat peut contenir plusieurs allergénes (ou aucun). Un allergéne
peut étre présent dans plusieurs plats. - PLAT (0,N) —CONTIENT— (0,N) ALLERGENE —
table de jonction PLAT_ALLERGENE



1.3 - Modéle Conceptuel de Données (MCD)

capacite - INT—
emplacement : W/

id_client : INT —
id_table - INT —
id_sernveur - INT —
date_heura - DATET]

‘Confirmée’

id_plat - INT — Fi
quantite : INT —
prix_unit_ht : DECIM

PK - id_commande, id_plaf)

1.4 - Modéle Logique de Données (MLD)

SERVEUR_TAELE

id_serveur : INT — F
id_table : INT
date_sfactatio

PLAT_ALLERGENE

id_plst - INT — FK — PLAT
id_allergene - INT — FIC
PK - {id_piat, id_sBergene)

CLIENT (id_client, nom, prenom, telephone, email)

o e e

id_client INT

nom VARCHAR(50)
prenom VARCHAR(50)
telephone VARCHAR(15)

email VARCHAR(100)

PK, AUTO_INCREMENT
NOT NULL

NOT NULL

NOT NULL

facultatif (NULL)

SERVEUR

AUTO_INCREME!
NOT HULL
\ NOT NULL
date_embauche : DATE — NOT NULL

ALLERGENE




TABLE_RESTO (id_table, capacite, emplacement)

id_table INT PK
capacite INT NOT NULL
emplacement VARCHAR(30) NOT NULL

PLAT (id_plat, nom, description, prix_ht, categorie)

id_plat INT PK, AUTO_INCREMENT
nom VARCHAR(100) NOT NULL

description TEXT facultatif

prix_ht DECIMAL(6,2) NOT NULL

categorie VARCHAR(20) NOT NULL

ALLERGENE (id_allergene, libelle)

id_allergene INT PK, AUTO_INCREMENT
libelle VARCHAR(50) NOT NULL, UNIQUE

PLAT_ALLERGENE (id_plat, id_allergene) — table d'association

id_plat INT PK + FK - PLAT
id_allergene INT PK + FK - ALLERGENE

SERVEUR (id_serveur, nom, prenom, date_embauche)

Attribut Type Contraintes
id_serveur INT PK, AUTO_INCREMENT
nom VARCHAR(50) NOT NULL
prenom VARCHAR(50) NOT NULL
date_embauche DATE NOT NULL

SERVEUR_TABLE (id_serveur, id_table) — table d'association



S e T s

id_serveur INT PK + FK - SERVEUR
id_table INT PK + FK - TABLE RESTO

RESERVATION (id_reservation, id_client, id_table, date_resa, service,
nb_convives, statut)

id_reservation INT PK, AUTO_INCREMENT
id_client INT FK - CLIENT, NOT NULL
id_table INT IleIEHjLTABLE_RESTO, NOT
date_resa DATE NOT NULL

service VARCHAR(5) NOT NULL

nb_convives INT NOT NULL

statut VARCHAR(15) DEFAULT 'Confirmée’

COMMANDE (id_commande, id_client, id_table, id_serveur, date_heure)

I S

id_commande INT PK, AUTO_INCREMENT
id_client INT FK - CLIENT, NOT NULL

. FK - TABLE RESTO, NOT
id_table INT NULL

id_serveur INT FK - SERVEUR, NOT NULL
date heure DATETIME NOT NULL, DEFAULT NOW/()

LIGNE_COMMANDE (id_commande, id_plat, quantite) — table d'association

e Cowames

id_commande INT PK + FK - COMMANDE
id_plat INT PK + FK —» PLAT
guantite INT NOT NULL, DEFAULT 1



Partie 2 — Création de la base de données

2.1 - CREATE TABLE

phpMyAdmin
salenEe
Récentes Préféréas

=r

) information_schema
=~ | le bistrot de marcel
]J—C,g Nouvelle table
4 allergene.
. client
¥ commande
-~V ligne_commande

{j & Nouvelle base de données
+

[#4 plat_allergene

-} reservation

1 serveur

[+ 4 serveur_table

¥ table_resto

+- mysql

£ ) performance_schema
+~) phpmyadmin

# test

W CfSeveur:127.00.1 » @ Base de données e bistrot de marcel % A

1 [J Tout cocher

Nom de table

73 Créer une nouvelle table

Avec la sélection

() Imprimer (& Dictionnaire de données

¥ Stucture | L] SQL | 4 Rechercher | () Requéte = Exporter [id Importer 4 Opérations 5: Privileges & Pi tocké: ® E % Dé ® Suivi €8 Concepteur Vv Plus
| Fitres |
Contenant le mot
Table o Action Lignes @ Type Interclassement  Taille Perte
[ allergene ¢ [E]Parcourir 4 Structure & Rechercher $¢ Insérer § Vider @ Supprimer 5 InnoDB utfemb4_general i 32,0 kio
O client ¥ [ ]Parcourir Jt Structure & Rechercher 3 Insérer & Vider @ Supprimer 10 InnoDB  utf8mb4_general ci 16,8 kio -
[] commande (5] Parcourir 4 Structure g Rechercher 3¢ Insérer & Vider @ Supprimer 15 InnoDB  utfBmbd_general i 64,0 kio
[ ligne_commande y [J]Parcourir Jt Structure % Rechercher 3: Insérer §lVider @ Supprimer 43 InnoDB  utfBmb4_general_ci 32,0 kio -
O plat ¢ [E]Parcourir 4 Structure % Rechercher 3¢ Insérer §8 Vider @ Supprimer 26 InnoDB  utf8mb4_general i 16,0 kio
[ platallergene g || Parcourir J: Structure & Rechercher 3 Insérer i Vider @ Supprimer 36 InnoDB  utfémbd_general ci 32,0 kio
O reservation ¢ [E Parcourir 34 Structure & Rechercher 3 Insérer I Vider @ Supprimer 8 InnoDB  utfémbd4_general ci 48,0 kio
[ serveur ¥ []Parcourir s Stucture & Rechercher 3¢ Insérer i Vider @ Supprimer 4 InnoDB utfBmbd_general ci 16,8 kio -
[0 serveur_table ¢ [EParcourir Jf Structure % Rechercher §: Insérer gl Vider @ Supprimer 15 InnoDB  utfBmb4_general_ci 32,0 kio
[ table_resto ¢ [IParcourir 1t Structure & Rechercher 3¢ Insérer § Vider @ Supprimer 15 InnoDB  utf8mbd_general ¢i 16,6 kio -
10 tables. Somme 171 InnoDB utf8mb4_general_ci 304,80 kio © o

Nombre de colonnes

| @

[ Créer |

2.2 - INSERT INTO

— 10 clients
+— ] —
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57 Editer
o7 Editer
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7 Editer
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7 Editer

— 15 tables
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¥c Copier
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+ id_client

@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
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nom
lop

Cra
Enutrof
Sadida
Ecaflip
Osamodas
Xelor

Feca
Pandawa

Roublard

prenom
Théo
Emma
Louis
Léa
Nathan
Chloé
Mathis
Ines
Lucas

Camille

telephone

0601010101
0602020202
0603030303
0604040404
0605050505
0606060606
0607070707
De03080808
06059090905
0610101010

email
theo.iop@dofus.com
emma.crai@dofus.com
NULL

lea sadida@dofus.com
nathan.ecaflip@dofus.com
NULL
mathis.xelor@dofus.com
ines.feca@dofus.com
NULL

camille.roublard@dofus.com
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w id_table capacite emplacement

@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@& Supprimer
& Supprimer
@& Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer
& Supprimer
@& Supprimer
@& Supprimer
@ Supprimer
@ Supprimer

Terrasse
Terrasse
Terrasse

Terrasse

Salon privé

Salon prive

1 2
2 2
3 4
4 4
5 4 Salle
B 4 Salle
T 4 Salle
8 6 Salle
9 6 Salle
10 6 Salle
11 8 Salle
12 8 Salle
13 4
14 6
15 8

Salon privé

20 plats répartis en 4 catégories : 5 entrées, 7 plats principaux, 4 desserts, 4 boissons.
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5 allergénes

—[—

1 OO O

4 serveurs

&” Editer 3¢
&7 Editer 3¢
&” Editer 3¢
7 Editer
[] g Editer

Ly
s+

L
M+

- id_plat
@ Supprimer 1
@ Supprimer 2
& Supprimer 3
& Supprimer 4
@& Supprimer 5
@ Supprimer B
@ Supprimer 7
& Supprimer 8
@ Supprimer 9
@& Supprimer 10
& Supprimer ikl
@ Supprimer 12
@ Supprimer 13
@ Supprimer 14
@ Supprimer 15
@ Supprimer 16
& Supprimer 17
@& Supprimer 18
@& Supprimer 19
@ Supprimer 20

nom
Margherita

Reine

4 Fromages
Calabrese
Végéatarienne
Saumeon
Orientale

Chévre Miel
Savoyarde
Napolitaine

Truffe

BEQ Poulet
Bruschetta
Salade César
Burrata

Tiramisu

Panna Cotta
Fondant Chocolat
Limenade Maison

Eau Pétillante

description

Tomate, mozzarella, basilic frais

Tomate, mozzarella, jambon, champignons
Mozzarella, gorgonzola, chévre, emmental
Tomate, mozzarella, salami piquant, piments
Tomate, mozzarella, poivrons, courgettes, olives
Créme, mozzarella, saumon fumé, cpres, citron
Tomate, mozzarella, merguez, poivrons, harissa
Creme, mozzarella, fromage de chévre, miel, noix
Créme, mozzarella, reblochon, lardons, oignons
Tomate, mozzarella, anchois, capres, olives noires

Créme, mozzarella, champignons, huile de truffe, r...

Sauce BBQ, mozzarella, poulet grillé, cignons roug...

Pain grillé, tomates fraiches, ail, basilic, huile...
Romaine, parmesan, croltons, sauce César maison
Burrata crémeuse, tomates cerises, pesto, roguette
Mascarpone, café, biscuits savoiards, cacao

Créme vanille, coulis de fruits rouges

Coulant au chocolat noir, glace vanille

Citron pressé, sirop de sucre, eau gazeuse

San Pellagrino 75cl

+ id_allergene libelle

Copier @ Supprimer

Copier @ Supprimer

Copier @ Supprimer

Copier @ Supprimer

Copier @ Supprimer

5 Céleri

4 Fruits a cogue
1 Gluten

2 Lactose

3 Poisson

prix_ht
9.50
11.00
12.50
12.00
11.50
13.50
12.50
13.00
13.50
11.50
15.00
12.50
5.50
7.00
8.50
6.00
5.50
6.50
3.50
3.00

categorie
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Entrée
Entrée
Entrée
Dessert
Dessert
Dessert
Boisson

Boisson



— [ — w id_serveur nom prenom date embauche
O & Editer #c Copier @ Supprimer 1 Blois Maxime  2021-03-15
[l &2 Editer #c Copier (@ Supprimer 2 Guegan Kaelig 2022-06-01
[] 4 Editer ¥¢ Copier @ Supprimer 3 Mongis Alan 2023-01-10
L] & Editer %c Copier (@ Supprimer 4 Ferrer Matteo 2023-09-20

15 commandes avec leurs lignes de détail

+— ] — w id_commande id_client id_table id_serveur date_heure

O &7 Editer ¢ Copier @ Supprimer 1 1 3 1 2024-06-01 19:30:00
[0 &7 Editer % Copier @ Supprimer 2 2 b 2 2024-06-02 12:15:00
[ Editer %: Copier @ Supprimer 3 3 8 2 2024-06-03 20:00:00
[1 47 Editer %t Copier & Supprimer 4 4 13 4 2024-06-04 19:45:00
O & Editer %¢ Copier @ Supprimer 5 5 1 1 2024-06-05 12:30:00
1 & Editer #c Copier @ Supprimer 6 6 9 3 2024-06-06 13:00:00
[1 47 Editer & Copier @ Supprimer 7 7 10 3 2024-06-07 12:00:00
] & Editer %: Copier @ Supprimer 8 & 15 4 2024-06-08 20:30:00
[] 47 Editer & Copier @ Supprimer 9 9 6 2 2024-06-09 19:15:00
[ & Editer %t Copier @ Supprimer 10 10 2 1 2024-06-10 12:45:00
[1 &7 Editer & Copier @ Supprimer 11 1 4 1 2024-06-11 20:00:00
O & Editer %: Copier @ Supprimer 12 2 Fi 2 2024-06-12 12:30:00
O & Editer %c Copier @ Supprimer 13 3 1 3 2024-06-13 19:30:00
[1 &7 Editer % Copier @ Supprimer 14 4 14 4 2024-06-14 20:15:00
O & Editer %¢ Copier @ Supprimer 15 5 3 1 2024-06-15 12:00:00

8 réservations avec différents statuts

—— w id_reservation id _client id table date resa service nb_convives statut

O & Editer %c Copier @ Supprimer 1 1 3 2024-06-01 Soir 3 Confirmeée
[0 & Editer #c Copier @ Supprimer 2 2 5 20240602 Midi 2 Confimée
O & Editer %c Copier @ Supprimer 3 3 § 2024-06-03 Soir 6 Confirmeée
[0 & Editer #c Copier @ Supprimer 4 4 13 20240604 Soir 4 En attente
O & Editer %c Copier @ Supprimer 5 5 1 2024-06-05 Midi 2 Confirmeée
Ll & Editer #c Copier (@ Supprimer 6 6 14 2024-06-06 Soir 5 Annulée
[] & Editer % Copier @ Supprimer 7 7 10 2024-06-07 Midi 4 Confimée
Ll & Editer #c Copier (@ Supprimer 8 8 15 2024-06-08 Soir & Confimnée



Partie 3 - Requétes d'interrogation

3.1 - Liste des plats par catégorie et prix croissant

1 SELECT categorie, nom, prix ht
2 FROM PLAT
3 ORDER BY categorie ASC, prix_ht ASC;
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@ Supprimer
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@ Supprimer
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@& Supprimer
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categorie = 1

Boisson
Boisson
Dessert
Dessert
Dessert
Entree
Entrée
Entree
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza
Pizza

Pizza

nom

Eau Pétillante
Limonade Maison
Panna Cotta
Tiramisu

Fondant Chocolat
Bruschetta
Salade César
Burrata
Margherita

Reine

Mapolitaine
Végétarienne
Calabrese

BBQ Poulet
Orientale

4 Fromages
Chévre Miel
Saumon
Savoyarde

Truffe

prix ht . 2

3.00
3.50
550
6.00
6.50
550
7.00
5.50
9.50
11.00
11.50
11.50
12.00
12.50
1250
1250
13.00
13.50
13.50
15.00



3.2 - Clients ayant fait au moins 2 commandes ( j’ai changer parce que sinon
j’ai pas de clients afficher, pardon)

SELECT C.mom, C.prenom, COUNT(CO.id_commande) AS nb_commandes
FROM CLIENT C

3 JOIM COMMANDE CO OM C.id_client = C0.id_client

4 GROUP BY C.id client, C.nom, C.prencm

5 HAVING COUNT(CO.id commande) »>= 2;

1
2

nom prenom nb commandes
lop Theo

Cra Emma

Enutrof Louis

Sadida Lea

Ecaflip Mathan

[T I S B L R S Ry L

3.3 - Chiffre d'affaires total TTC

1 SELECT SUM{quantite * prix wnit ht * 1.18) AS CA total TTC
2 FROM LIGME_COMMANDE;

CA_total TTC
585.7500

3.4 - Plat le plus commandé

SELECT P.mom, SUM{LC.gquantite) AS total_guantite
FROM PLAT P

JOIN LIGME_COMMANDE LC ON P.id plat = LC.id plat
GROUP BY P.id plat, P.nom

5 ORDER BY total_gquantite DESC

& LIMIT 1;

1
2

Ly

Y

nom total _quantite
Fondant Chocolat G

3.5 - Commandes et montant HT par serveur

5ELECT 5.nom, 5.prenom,
COUNT(C.id commande) A5 nb_commandes,
3 SUM(LC.gquantite ® LC.prix_unit_ht) AS total HT
4 FROM SERVEUR 5
JOIN COMMANDE C ON S.id serveur = C.id _serveur
& JOIM LIGME_COMMANDE LC OM C.id_commande = LC.id_commande
7 GROUP BY S.id serveur, S.nom, S.prenom;

(M)



nom prenom nb_commandes total HT

Blois Maxime 12 112.00
Guegan Kaelig 12 118.00
Mongis Alan 9 105.50
Ferrer Matteo 10 197.00

3.6 — Clients ayant réservé mais jamais commandé

1 SELECT C.nom, C.prenom

FROM CLIENT C

JOIN RESERVATIOM R ON C.id client = R.id_client

WHERE C.id_client NOT IM (SELECT id_client FROM COMMANDE);

Ly (=)

Fou

nom prenom

Alors y’a pas de résultat mais dans mes tables j'ai aucuns clients sans commande.

3.7 - Taux d'occupation de chaque table

1 SELECT T.id_table, T.emplacement, T.capacite,
COUNT(R.1id_reservation) AS nb_reservations_honorees

FROM TABLE_RESTO T

4 LEFT JOIMN RESERVATION R ON T.id table = R.id table

WHERE R.statut != "Annulée’

GROUP BY T.id table, T.emplacement, T.capacite;

3]

W

(¥}

(=)

id_table emplacement capacite nb_reservations_honorees

1 Temrasse 2 1
3 Temrasse 4 1
5 Salle 4 1
2 Salle 6 1
10 Salle 6 1
13 Salon prive 4 1
15 Salon privé g 1

Ca c’est que j'ai été capable de faire seul, mais ¢a ne renvoie pas le pourcentage. Donc j'ai
demander a Claude pour voir comment faire et jamais j'aurais trouvé et en plus ¢a marche pas
avec ma table donc j'ai du raté un truc.



3.8 - Plats contenant I'allergéne gluten

1 SELECT P.nom, P.categorie

2 FROM PLAT P

3 JOIN PLAT_ALLERGEME PA ON P.id plat = PA.id plat

4 JOIN ALLERGEME A OM PA.id allergene = A.id_allergene

WHERE A.libelle = 'Gluten';

(%)

nom categorie
Margherita Pizza
Reine Pizza

4 Fromages Pizza
Calabrese Pizza
Végéetarienne Pizza
Saumon Pizza
Crientale Pizza
Chevre Miel Pizza
Savoyarde Pizza
Napolitaine Pizza
Truffe Pizza
BBQ Poulet Pizza
Bruschetta Entree
Salade César Entree
Tiramisu Dessert

Fondant Chocolat Dessert

3.9 - Panier moyen TTC par client

1 SELECT C.nom, C.prenom,

2 ROUND (AVG( totaux.total ttc), 2) AS panier _moyen TTC

3 FROM CLIENT C

4 JOIN COMMANDE CO OWN C.id client = €0.id client

5 JOIN

& SELECT id_commande, SUM{quantite ® prix_unit ht * 1.18) AS total ttc
7 FROM LIGNE_COMMANDE

8 GROUP BY id commande

9 ) AS totaux ON CO.id_commande = totaux.id commande

£

1@ GROUP BY C.id client, C.nom, C.prenom;



nom prenom  panier_moyen TTC

lop Théo 22.00
Cra Emma 2723
Enutrof Louis h2 53
Sadida Léa 61.05
Ecaflip Mathan 2776
Osamodas Chloé 25.85
Xelor Mathis 28.05
Feca Inés 94 60
Pandawa Lucas 32 45
Roublard Camille 2365

3.10 - Vue V_FACTURE

La vue affiche le détail complet de chague commande avec tous les montants calculés :
CREATE VIEW V_FACTURE AS
SELECT co.id_commande, co.date_heure,
CONCAT(c.prenom, "' ',c.nom) AS client,
p.nom AS plat, lc.quantite, p.prix_ht,
ROUND( lc.quantite * p.prix_ht, 2) AS sous_total_ht,
CASE WHEN p.categorie='Boisson' THEN 0.20 ELSE 0.10 END AS taux_tva,
ROUND( lc.quantite * p.prix_ht *
CASE WHEN p.categorie='Boisson' THEN 0.20 ELSE 0.10 END, 2) AS montant_tva,
ROUND( lc.quantite * p.prix_ht *
CASE WHEN p.categorie='Boisson' THEN 1.20 ELSE 1.10 END, 2) AS
sous_total_ttc
FROM COMMANDE co

JOIN CLIENT c ON c.id_client = co.id_client
JOIN LIGNE_COMMANDE 1lc ON 1lc.id_commande = co.id_commande
JOIN PLAT p ON p.id_plat = lc.id_plat

ORDER BY co.id_commande, p.categorie;

fais par claude aussi parce que aucune idée sinon

— Fin du TP — Le Bistrot de Marcel



